
Mittagsmenü

26.-30. Oktober 2026

Vorspeise Menü I Menü II Wochenhit

Menü I bis III CHF 19.50 CHF 22.50 CHF 25.50

kleine Portion CHF 16.50 CHF 19.50 CHF 22.50

Montag Cannelloni Schweins Involtini Schweins-Hohrückensteak
mit Kürbis-Ricotta Füllung mit Rohschinken und Frischkäse Tessiner Art

Teigwaren Röstikroketten
Gemüse Gemüse

Dienstag Kohlrouladen Rindsgulasch mit frischen Schweins-Hohrückensteak

Bedienen Sie sich mit Hackfleischfüllung Champignons und Silberzwiebeli Tessiner Art

am Buffet Reis hausgemachter Kartoffelstock Röstikroketten

Gemüse

Tagessuppe

Mittwoch und Pilzrisotto Pouletgeschnetzeltes Schweins-Hohrückensteak

Auswahl an mit Grana Padano mit Pilzrahmsauce Tessiner Art

verschiedenen hausgemachte Spätzli Röstikroketten

Salaten Gemüse Gemüse

feines hausgemachtes Brot

Donnerstag Wöschtag-Auflauf Cordonbleu Schweins-Hohrückensteak

Füchsli-Jass mit Teigwaren, mit Schinken und Käse Tessiner Art

ab 19.30 Uhr Schinken und Gemüse Pommes Frites Röstikroketten

Gemüse Gemüse

Freitag hausgemachte Zander mit Röstzwiebelkruste Schweins-Hohrückensteak                    Am Freitag spendieren

Poulet Nuggets auf farbigem Mangold Tessiner Art                      wir unseren Gästen ein

Pommes Frites Salzkartoffeln Röstikroketten                   Dessert

Gemüse

Wir freuen uns über Ihre Google-Bewertung!

Montag - Samstag Löwen Burger mit Brie und Preiselbeeren CHF 16.00

Löwen-Hit Paniertes Schweins- oder Pouletschnitzel mit Pommes Frites CHF 11.00

Aufpreis für Gemüse oder Salat statt Pommes Frites CHF   6.00

dazu Salat vom Buffet CHF   6.50

dazu Suppe vom Buffet CHF   4.50

Fleischdeklaration:

Kalb/Rind/Schwein, CH

Poulet, CH / Lamm, Neuseeland

Fisch/EU      Eier, Gisi Mellingen

Für die Mittagsmenüs verwenden wir Vorderschinken/CH.

Für die panierten Pouletschnitzel verwenden wir auch Poulet aus Slowenien/Ungarn.

Preise sind in Schweizer Franken, inkl. 8.1% Mwst.
Alle Brotbackwaren sind hausgemacht und aus der Schweiz.

Brunchbuffet mit Jazz-Konzert

Sonntag 15. November 2026

Ein Glas Prosecco zu Beginn (Kinder 
alkoholfrei),
Kaffee, Tee, Ovo, Schokolade heiss 
oder kalt, Fruchtsaft
***
Brotbuffet mit zahlreichen Brötchen 
und hausgemachtem Zopf, Honig, 
Nutella, Konfitüren und Butter
***
Auswahl an Cerealien, feines 
Birchermüesli, frische Früchte, 
Joghurtauswahl, Dörrfrüchte und 
Nüsse
***
Fleisch- und Käseplatte
***
Spiegelei, Rührei, gebratener Speck, 
Rösti

Öffnungszeiten Brunch
Ab 10 bis 14 Uhr
Preis CHF 35.- pro Person 
5 bis 12 Jahre CHF 15.00 
13 bis 16 Jahre CHF 20.00

Wir freuen uns auf Ihre Reservation!


