
Änderungen vorbehalten 
 

 
 

Salatbuffet 
 

* 
 

Lachstatar 
mit grünem Spargel und Schnittlauchrahm 

 
* 
 

Seezungenfilet mit Lachsmousse in der Sesamkruste 
mit Zitronenbuttersauce und Duchesse-Erdäpfeln 

 
oder 

 
Filets von der Hühnerbrust in Kürbiskernbröseln gebacken, 

serviert mit Petersilienkartoffeln 
 

oder 
 

Weihnachtliche Bauernentenbrust in Waldhonigbeize 
mit Rotweinzwiebeln und kleinen Erdäpfelknöderln 

 
* 
 

Lauwarmes Nuss-Soufflee 
mit Lebkucheneis 

und Beerenkompott 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Änderungen vorbehalten 
 

 
 

Salatbuffet 
 

* 
 

Maronicremesuppe 
mit knusprigem Schinkenspeck 

 
* 
 

„X-Mas Pasta“ 
Riesengarnelen, Nudeln und Zucchinistreifen 

mit Obers zu einer sämigen Pasta verschmolzen 
 

* 
 

Gebeiztes Wildlachsfilet 
auf Wokgemüse und Erdäpfelschnee 

 
oder 

 
Gratinierte Medaillons vom Milchferkel 

mit Schinkenhäubchen und 
Käsesauce, serviert mit Kräuternudeln 

 
Oder 

 
Rosa gebratenes Lammkarree 

mit Gemüsegröstl und Duchesse-Erdäpfeln 
 

* 
 

Weihnachtliche Dessertvariation 
mit leckeren Überraschungen 

 
 
 



Änderungen vorbehalten 
 

 
Salatbuffet 

 
* 
 

Weihnachtliche Vorspeisenvariation mit 
geräucherter Entenbrust 

Roastbeef vom Waldviertler Biorind 
geräuchertem Wildlachs 

gesulztem Apfeljelly 
Kürbiskernaufstrich 

 
* 
 

Schwarzwälder Käsesuppe mit Schwarzbrotchips 
 

* 
 

Gegrilltes Butterfischsteak 
mit Paprika-Zucchini-Gröstl und Butterreis 

 
oder 

 
Variation von Lamm und Spanferkel 

mit Mandelbroccoli und gebackener Polenta 
 

oder 
 

Im Netz geschmortes Rehbratl im eigenen Saftl 
mit Bratapfel, Preiselbeeren 

und gebackenen Schupfnudeln 
 

* 
 

Weihnachtliche Dessertvariation 
mit leckeren Überraschungen 

 



Änderungen vorbehalten 
 

 
 

Salatbuffet 
 

* 
 

Ziegenkäsemousse auf Rote-Beete - Carpaccio 
 

* 
 

Schwarzwurzel-Rahm-Suppe mit Putenspiessle 
 

* 
 

Kalbsrückenmadeaillon auf Rahmwirsing mit Spätburgunderglace 
Dazu Pommes Williams und eine trilogi von Gemüse 

 
Oder 

 
Gebrateners Rotbarschfilet mit Dillschaum auf 

Blattspinat mit Wildreis 
 

* 
 

Dessertvariationen vom Buffet 
mit leckeren Überraschungen 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



Änderungen vorbehalten 
 

 
 
 

Empfang 
1 Glas Sekt nach Art des Hauses 

 
 

VORSPEISE 
Salatbuffet 

 
SÜPPCHEN 

Apfel/Kürbis/Ingwer Süppchen mit Schwarzwaldspeck 
 

Vorspeise 
Forelle/Lachs/Wasabi/Frischkäse Variation 

 
WARMES ZWISCHENGERICHT 

Gebratener Scampi auf Sepa Risotto und Safranschaum 
 

AUFLOCKERUNG 
Traubensorbet/mit oder ohne Sekt 

 
HAUPTGANG 

Flambierter Kalbsrücken/Rumjus 
Safran-Spätzli/ Parmaknödel 

exquisite Gemüsepalette 
 

DESSERTBUFFET 
Mit allerlei Köstlichkeiten 

 
Zum Jahreswechsel 

Das erste Glas Sekt im Neuen Jahr 
 

Jahresempfang 
Mitternachtssuppe 

 
 
 
 
 



Änderungen vorbehalten 
 

 
 
 

Empfang 
1 Glas Sekt nach Art des Hauses 

 
 

VORSPEISE 
Salatbuffet 

 
SÜPPCHEN 

Apfel/Kürbis/Ingwer Süppchen mit Schwarzwaldspeck 
 

Vorspeise 
Forelle/Lachs/Wasabi/Frischkäse Variation 

 
WARMES ZWISCHENGERICHT 

Gebratener Scampi auf Sepa Risotto und Safranschaum 
 

AUFLOCKERUNG 
Traubensorbet/mit oder ohne Sekt 

 
HAUPTGANG 

Flambierter Kalbsrücken/Rumjus 
Safran-Spätzli/ Parmaknödel 

exquisite Gemüsepalette 
 

DESSERTBUFFET 
Mit allerlei Köstlichkeiten 

 
Zum Jahreswechsel 

Das erste Glas Sekt im Neuen Jahr 
 

Jahresempfang 
Mitternachtssuppe 

 
 
 
 
 


